
In questa serata, �ne dining 
e arte si incontrano in 

un’esperienza che celebra la 
magia dell’opera.

Sotto una luna silenziosa, 
due sguardi si incontrano e 
il cuore scopre per la prima 

volta la meraviglia 
dell’amore. 

Sinfonia

03.04.2026

PROMESSE AL 
CHIARO DI LUNA

Soprano
Valeria Laukhina

Tenore
Vittorio Zambon

Pianoforte
Chiara Casarotto



Atto I 
O soave Fanciulla

Vino: Franciacorta Brut DOCG “Tenuta Montenisa”
ANTINORI

Vino: Vermentino di Sardegna DOC “Costamolino”
ARGIOLAS

Atto II

Ostrica �ne de claire servita con estratto di mela 
verde, olio alla verbena e perle di lime. 

· 14 ·

Un dì felice, eterea

Risotto mantecato con crema di piselli novelli, tartare 
di gambero rosso e menta fresca

2 · 7

Vino: Chardonnay DOC
LIS NERIS

De’ miei bollenti spiriti

Filetto di branzino avvolto in foglie di shiso, servito 
con patata bollente al burro, lamelle di tartufo 

bianchetto e salsa al vino bianco e fumetto di pesce, 
note di olio al bergamotto.

4 · 7

O mio babbino caro

Capasanta leggermente scottata, servita con asparagi verdi 
croccanti, olio al limone e polvere di lampone

· 14 ·

Atto III

/

/

Atto IV

Vino: Moscato Giallo IGT
VIGNALTA

Parigi, o cara

Mousse allo yogurt, fragole marinate, gel di sambuco e 
meringa croccante. 

4 · 7

Atto IV

/

/

MENÙExecutive Chef
Guglielmo Giudice

Maître di sala
Roberto Podda

Sommelier
Ramona Tibi

Degustazione di vini 25 EUR per persona


