
An diesem Abend vereinen sich 
Fine Dining und Kunst, um die 
große Tradition der italienischen 
Oper zu feiern. Wir würdigen die 
Stimmen dieser traditionsreichen 

Kunst. Es ist der Moment, in 
dem sich Emotion und 

Erinnerung verbinden und der 
ewigen Seele des Belcanto Tribut 

zollen.
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DEGUSTATION
DES ABENDS

Akt I 
Va pensiero

Wein: Trento Noir Nature
DOC CESARINI SFORZA

Wein: Roero Arneis DOC
FONTANA FREDDA

Akt II

Knusprige Parmigiano-Reggiano-Wa�el mit 
Mortadella-Mousse und gerösteten Pistazien

· 14 ·

Casta Diva

Hausgemachte Tortelli gefüllt mit Ricotta und Spinat, serviert 
mit Nussbutter, knusprigem Salbei und Parmigiano Reggiano

2 · 7

Wein: Lagrein DOC
TRAMIN

Un dì felice, eterea

Kalbskotelett schonend gegart, um seine Saftigkeit zu bewahren, 
anschließend paniert und in geklärter Butter goldbraun gebraten, 
bis eine knusprige Kruste entsteht. Serviert mit Fondant-Karto�el, 

einem Kräutersalat und einem Hauch Zitronenöl
4 · 7

Quando le sere al placido

Piemontesisches Rindertatar, von Hand geschnitten, mit 
mariniertem Eigelb, 36 Monate gereiftem Parmigiano Reggiano 

und gerösteten Haselnüssen
· 14 ·

Akt III

/

/

Akt IV

Wein: Moscato Fior d’arancio Passito DOCG “Alpiane”
VIGNALTA

Libiamo ne’ lieti calici

Luftige Mascarponecreme mit ka�egetränktem Lö�elbiskuit, 
bitterem Kakao und einer feinen Note von Marsala

4 · 7

Akt IV

/

/


