
 Buon Natale da
Terme Preistoriche Resort & Spa 

In questo periodo speciale, desideriamo 
ringraziare ogni nostro ospite e tutto il 
nostro sta�, che con passione ha reso le 

festività ricche di momenti emozionanti e 
indimenticabili.

Il Natale è un tempo di libertà, un invito a 
essere davvero se stessi, a lasciarsi andare e a 
vivere ogni istante con autenticità. Sognate, 
immaginate, ridete, amate… e permettete 

alle emozioni di guidarvi.

Che queste feste siano un’occasione per 
rilassare il cuore, liberare l’anima e 

assaporare la gioia del presente, perché il 
vero miracolo del Natale è sentirsi liberi di 

essere chi siamo.

Amouse Bouche | Gamberi agli agrumi 
Gamberi in cbt con agrumi d’inverno, 

stracciatella e olio al basilico
2,7

Note Alpine
Flan di porcini con cuore di Asiago e crumble 

di speck croccante
1,3,7

Vino:  Trento Noir 1673 Brut Nature
CESARINI SFORZA

Segreti di Bosco
Lasagna verde al ragù bianco di vitello e 

funghi
1,3,7

Calore di Casa
Tortellini in brodo di cappone con profumo di 

ginepro e fumo di faggio
1,7

Vino: Lambrusco
VENTURINI-BALDINI

Rubino e Pistacchio
Carré di agnello in crosta di pistacchi, fondo 

bruno al cacao e melagrana
8

Vino: Bolgheri Guado al Tasso “Bruciato”
MARCHESI ANTINORI

Dolce Focolare d’Inverno
Panettone caldo con ganache al cioccolato 

fondente, coulis di frutti rossi e crema inglese 
allo zabaione

1,3,7,8

Vino: Moscato Giallo Passito “Alpiane”
VIGNALTA

Degustazione Vino 25 € per persona


