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Soprano

Ténor

Piano

L’Opéra des amoureux

Un voyage à travers les passions,
les désirs et les histoires d’amour
qui ont inspiré certaines des plus

belles pages de l’art lyrique.

Lors d’un dîner gastronomique, les voix
du Belcanto interprètent des airs

intemporels. La musique s’entrelace
avec l’expérience culinaire et fait du

dîner une rencontre évocatrice entre art,
émotion et plaisirs de la table italienne.



Guglielmo Giudice

Roberto Podda

Ramona Tibi

Chef exécutif

Maître d’hôtel

Sommelière

ALLERGÈNES

1. Céréales contenant du gluten ;
2. Crustacés et produits à base de crustacés ;
3. Œufs et produits à base d’œufs ;
4. Poissons et produits à base de poissons ;
5. Arachides et produits à base d’arachides ;
6. Soja et produits à base de soja ;
7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose) ;
8. Fruits à coque ;
9. Céleri et produits à base de céleri ;
10. Moutarde et produits à base de moutarde ;
11. Graines de sésame et produits à base de graines de

sésame ;
12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de

plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre ;
13. Lupin et produits à base de lupin ;
14. Mollusques et produits à base de mollusques.

MENU

Acte I
Une rencontre à Paris

Gougère au comté, ricotta, champignons
de Paris, poudre de cèpes et ciboulette

1 · 3 · 7

/

Acte II
O soave fanciulla

Rouget snacké, fondue de poireaux,
beurre blanc au champagne et cerfeuil

1 · 4 · 7 · 12

Vin : Trento Noir Nature “1673”
CESARINI SFORZA

/

Acte III
Quando me’n vo’

Gnocchis de pommes de terre, ragoût blanc de
canard, châtaignes, marjolaine et cacao amer

1 · 3 · 7

Vin : Pinot Nero
TRAMIN

/

Acte IV
Che gelida manina

Filet de bœuf, pomme duchesse truffée, beurre
Café de Paris, cerises amarena et jus de bœuf

3 · 7

Vin : Barolo “Serralunga d’Alba” DOCG
FONTANAFREDDA

/

Acte V
La vie bohème

Tarte Tatin aux poires, glace
au chocolat noir et au rhum

1 · 3 · 7

Vin : Recioto della Valpolicella Classico
SANTA SOFIA

Accord mets et vins 25 EUR par personne


