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Les fetes a 'Opéra

La grande musique rencontre
lart culinaire lors d’une soirée
dédiée au plaisir et a la beauté.

Un diner gastronomique rythmé par
l'interprétation en direct de grands
airs d'opéra et des mélodies les plus

aimées du répertoire de Noél. Une
rencontre entre golit, voix et émotions
musicales, pour vivre les fétes a travers
une expérience qui éveille tous les sens.
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ALLERGENES

1. Céréales contenant du gluten ;

2. Crustacés et produits a base de crustacés;

3. (Eufs et produits a base d’ceufs ;

4. Poissons et produits a base de poissons ;

5. Arachides et produits a base d’arachides ;

6. Soja et produits a base de soja ;

7. Lait et produits a base de lait (y compris le lactose) ;

8. Fruits a coque;

9. Céleri et produits a base de céleri;

10. Moutarde et produits a base de moutarde ;

11. Graines de sésame et produits a base de graines de
sésame;

12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de
plus de 10 mg/kg ou10 mg/litre;

13. Lupin et produits a base de lupin;;

14. Mollusques et produits a base de mollusques.

MENU

Actel
White Christmas

Tartelette croustillante, mousse d’asiago,
speck de Montagnana et miel de chataignier
1-7

/

Actell
O mio babbino caro

Langoustine crue, mayonnaise aux tétes, salade de
fenouil, mires, bergamote et guanciale croustillant
2:3

Vin : Tenuta Montenisa
ANTINORI

Actelll
Parigi, o cara

Fusillone de Gragnano, tomate fermentée,
ricotta de bufflonne fumée et origan
1-7

Vin : Lagrein Rosé
TRAMIN

ActelV
Dei miei bollenti spiriti

Cotelette d’agneau, créme de pois chiches,
cébette glacée, pain aux herbes etjus d’agneau
15

Vin : Chianti Classico “Peppoli”
ANTINORI

ActeV
Libiamo ne’ lieti calici

Tiramisut au café, sauce au vin chaud et cacao amer
1-3-7-12

Vin : Passito rosso dei Colli Euganei “Poemetto”
BORIN

Accord mets et vins 25 EUR par personne



