
La grande musica incontra l'arte della 
cucina in una serata dedicata al piacere 

e alla bellezza.

Una cena �ne dining scandita dalle 
interpretazioni dal vivo di celebri arie 

d'opera, �no alle melodie più amate del 
repertorio natalizio. Un incontro tra 

gusto, voce e suggestioni musicali, per 
vivere le feste attraverso un'esperienza 

che coinvolge tutti i sensi.

Le feste all’Opera

29.12.2026

BELCANTO

Soprano
Valeria Laukhina

Tenore
Vittorio Zambon

Pianoforte
Chiara Casarotto



Executive Chef
Guglielmo Giudice

Maître di sala
Roberto Podda

Sommelier
Ramona Tibi

Atto I 
White Christmas

Vino: Tenuta Montenisa
ANTINORI

Vino: Lagrein Rosé
TRAMIN

Atto II

Tartelletta croccante, spuma di Asiago, speck 
Montagnana e miele di castagno

1 · 7

Parigi, o cara

Fusillone di Gragnano, pomodoro fermentato, ricotta di 
bufala a�umicata e origano

1 · 7

Vino: Chianti Classico “Peppoli”
ANTINORI

Dei miei bollenti spiriti

Costoletta d’agnello, crema di ceci, cipollotto glassato, 
pane alle erbette e fondo d’agnello

1 · 5

O mio babbino caro

Scampo crudo, maionese alle teste, insalatina di �nocchio, 
more, bergamotto e guanciale croccante

2 · 3

Atto III

/

/

Atto IV

Vino: Passito rosso dei Colli Euganei “Poemetto”
BORIN

Libiamo ne’ lieti calici

Tiramisù al ca�è, salsa al vin brulé e cacao amaro
1 · 3 · 7 · 12

Atto V

/

/

MENù

Degustazione di vini 25 EUR per persona


